saga 2009

Vino da Tavola italiano
13 Vol%

1414 Flaschen 4 75 cl
Flaschenpreis: 28.50 Fr.

Traubensorte
Sauvignon blanc
Passt zu

Antipasti, Bresaola, Fisch, Gefliigel, junger
Kise

Beschrieb

Aus einer Selektion der besten Sauvignon-
Trauben und Fisser eines Jahrgangs wird der
saga assembliert. Nach einem Jahr Fassaus-
bau (Barriques unterschiedlichen Alters)
wird der Wein auf die Flasche gezogen.
Optimale Trinkreife

bis 6 Jahre nach der Ernte

1 V}nautor;

Potentielle Anbaufliche

0.7 ha

Durchschnittsalter der Reben
20 Jahre

Anbaugebiet

Madonna di Tirano, Zone
Parzellen

Bruno, Canale, Opolino, Sassimarci, Paravi-
so (430-700 Meter iiber Meer)

Klone

107, 108, 159, 161, 242, 297, L6, R3
Erntedatum

Ende September 2009

Ausbau

Ganztraubenpressung; 225-Liter-Piéces (ein-
und mehrjihrig)

Abfiillung
Juli 2010

I Vinautori, Ziircherstrasse 102,
8640 Rapperswil, www.vinautori.com



